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ESCUELA INTERPROFESIONAL LACTEA

PROGRAMA SUPERIOR EN

INDUSTRIAS LACTEAS Y TECNOLOGIA QUESERA
MODALIDAD MIXTA: PRESENCIAL Y ONLINE

DURACION: 122 + 40 h. Ciclo 2: Tecnologia Quesera 66 h.
Ciclo1: 56 h. | Ciclo 2: 66 h | Practicas: 40 h = | Mddulo 8: Fundamentos de la elaboracion del queso (6h)

Dias: 23-24/01/2023 | Horario: 16:30-19:30 h
0 | Mddulo 9: Fermentacion y cultivos (6h)

. = . Dias: 25-26/01/2023 | Horario: 16:30-19:30 h
CQNTENIDO, P’RO'GRAMACION Y PRECIO POR MODULOS: = [ Médulo 10: Coagulacion (6h)
Ciclo 1: Tecnologia Lactea 56 h. Dias: 30-31/01/2023 | Horario: 16:30-19:30 h
2 | Modulo 1: La leche y sus derivados (4h) 3 | Mddulo 11-1: Queso de pasta blanda (8h) (elaboracién prdctica en obrador)
Dias: 21-22/11/2022 | Horario: 16:30-18:30 h Dias: 06-07/01/2023 | Horario: 15:00-20:00 h
CJ | Médulo 2: Fundamentos fisico-quimicos y microbioldgicos de la leche (8h) 2 | Médulo 11-2: Queso de pasta prensada (8h) (elaboracién prdctica en obrador)
Dias: 23-24 y 28-29/11/2022 | Horario: 16:30-18:30 h Dias: 08-09/02/2023 | Horario: 15:00-20:00 h
2 | Modulo 3: Métodos de autocontrol - Analiticas (8h) (practicas en laboratorio) 2 | Médulo 11-3: Queso fresco y requesén (8h) (elaboracién prdctica en obrador)
Dias: 01/12/2022 | Horario: 09:30-13:30 y 15:00-19:00 h Dias: 13/02/2023 | Horario: 10:00 a 13:00 hy 15:00 a 20:00 h
3 | Mddulo 4: Transporte y recepcion de la leche (8h) 2 | Médulo 12-1: Afinado y defectos en los quesos (4h)
Dias: 12 al 15/12/2022 | Horario: 16:30-18:30 h Dias: 14/02/2023 | Horario: 09:30-13:30 h
J & | Mddulo 5: Almacenamiento de la leche. Tratamientos previos (12h) (visita a industria ldctea) 2 | Mdédulo 12-2: Conservacién en camaras frigorificas (4h)
Dias: 09 al 11/01/2023 | Horario: Dia 1-2 (online): 16:30-18:30 h. Dias: 14/02/2023 | Horario: 15:30-19:30 h
Dia 3 (presencial): 09:30-13:30 y 15:00-19:00 h 2 | Médulo 13-1:Caracteristicas organolépticas de los quesos (8h)
2 | Mddulo 6: Protocolos de limpieza (8h) (demostracion en el obrador) Dias: 15/02/2023 | Horario: 09:30-13:30 Y 15:00-19:00 h
Dias: 12/01/2023 | Horario: 09:30-13:30 y 15:00-19:00 h = | Médulo 13-2: Etiquetado para la comercializacion del queso (8h)
2 | Mdédulo 7: APPCC (8h) Dias: 20 al 23/02/2023 | Horario: 16:30-18:30 h

Dias: 16 al 19/01/2023 | Horario: 16:30-18:30 h oo
Practicas en Empresas 40 h.
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