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TU FORMACION

Total o parcialmente con el
consiguiente ahorro para
tu empresa
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ESCUELA INTERNACIONAL DE INDUSTRIAS LACTEAS

CURSO DE MAESTRO QUESERO

Ciclo 2: Tecnologia Quesera

MODULO 12-2:

CONSERVACION EN CAMARAS FRIGORIFICAS

MODALIDAD ONLINE (4h)

FECHAS: 19y 20 de Junio de 2024

HORARIO: 16:30-18:30 h

PRECIO (1.V.A. incluido): Patronos: 63€ | No Patronos: 70€
OBJETIVOS:

CONTENIDO:

1. Definicion del tratamiento de aire

2. Disefio de una cdmara de maduracion

3. Gestion del flujo de aire

4. Aplicaciones desarrolladas para el mercado quesero

DIRIGIDO A:

e Personas que desarrollan su actividad profesional en el sector lacteo: auténomos
0 por cuenta ajena.

e Aquellas personas que quieran emprender e iniciar su actividad profesional en el

sector.
formacion@eilza.es www.eilza.es +34 654 826 419
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