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ESCUELA INTERPROFESIONAL LACTEA

PROGRAMA SUPERIOR EN
INDUSTRIAS LACTEAS Y TECNOLOGIA QUESERA

Ciclo 1: Industrias Lacteas

MODULO 1:

LALECHE Y SUS DERIVADOS

MODALIDAD ONLINE (4h)

Manuela Juarez Iglesias
Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion. CSIC

Javier Fernandez Hernandez
Presidente Fundacion EILZ. KAM Tetra Pak

FECHAS: 21-22 de Noviembre de 2022
HORARIO: 16:30 - 18:00 h (2 horas/dia)
OBJETIVOS:

e Proporcionar al alumno una visidn general sobre el sector lacteo en todos sus
eslabones (campo, industria, distribucidon-restauracion, consumidor final), su
situacion actual y tendencias de mercado.

e Poner en valor laimportancia de los productos lacteos y sus beneficios para
la salud.

CONTENIDO:

1. La importancia de los productos lacteos para la salud. Aspectos nutricionales
2. Lacteos funcionales

3. El sector lacteo en Espana

4. Derivados lacteos y tendencias de consumo

DIRIGIDO A:

* Cualquier persona interesada en tener una vision del sector lacteo y los principio
esenciales de la produccion de leche en el animal.

e Personas que desarrollan su actividad profesional en el sector lacteo: autonomos
0 por cuenta ajena.

* Aquellas personas que quieran emprender e iniciar su actividad profesional en el

sector.
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